
Verschenken Sie

genussvolle Stunden.

Wir stellen gerne Geschenkgutscheine für Sie aus.

GGutscheinutscheinGESCHENKGESCHENK

Der Wert dieses Gutscheins kann nicht gegen Bargeld abgelöst werden.

Der Gutschein ist 3 Jahre ab Ausstellungsdatum gültig.

im Wert von  

in Worten 

 Datum 

Unterschrift/Stempel  

Laufende Nr.

Einzulösen im:

Letmather Str. 1
Letmather Str. 1

58239 Schwerte
58239 Schwerte

Telefon: 02304 - 4 68 14 02
Telefon: 02304 - 4 68 14 02



Griechische Spirituosen
280.	 Ouzo	 2 cl	 2,00
281.	 Ouzo auf Eis	 4 cl	 3,80
284.	 Metaxa 5*	 2 cl	 3,90

285.	 Metaxa 7*	 2 cl	 5,90
286.	 Tsipouro auf Eis	 4 cl	 3,80

APERITIFS
289.	 Ramazzotti	 4 cl	 4,50

mit Zitrone auf Eis

290.	 Aperol-Spritz 1,14	 0,2 l	 7,90
291.	 Hugo	 0,2 l	 7,50

292.	 Martini Bianco 1	 5 cl	 4,50
293.	 Lillet Wild Berry	 0,2 l	 7,50
294.	 Baileys auf Eis	 4 cl	 4,00

KRYA OREKTIKA - Kalte Vorspeisen

1.	 Tzaziki - Griechischer Joghurt mit Gurken, Knoblauch, Olivenöl und Essig� 6,50
3.	 Taramas - Fischrogenpüree� 6,50
4.	 Skordalia- pürierte Kartoffeln mit Knoblauch und Olivenöl� 6,90
5.	 Pantzaria me feta - Rote Beete mit Fetakäse und Olivenöl� 6,90
6.	 Chtipiti - Feta-Creme pikant� 6,90
7.	 Peperoni und Oliven - in Essig & Öl-Marinade� 6,60
8.	 Gefüllte Weinblätter - mit Reis, Kräuter und Tzatziki� 7,90

ZESTA OREKTIKA - Warme Vorspeisen

13.	 Manitaria gemista� 10,20
Champignons gefüllt mit Frischkäse und Gouda 1 überbacken

15.	 Skordopsomo� 8,90
griechische Bruscetta mit Tomaten, Oregano, Knoblauch und Gouda-Käse

16.	 Melitsana ke kolokithakia� 8,50
gebratene Auberginen und Zucchini in Mehlpanade und Tzatziki

17.	 Kolokithokeftedes - Zucchinibällchen� 10,20
mit griechischen Kräutern aus der Pfanne, dazu Joghurt-Kräutercreme

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt.



ZESTA OREKTIKA - Warme Vorspeisen

19.	 Pieperies sharas �  6,90

gegrillte Peperoni mit Knoblauch und Olivenöl + Tzatziki

22.	 Florinis� 9,20

rote Paprika, gefüllt mit Fetakäse

23.	 Fava Santorinis � 7,90

Linsenpüree von der Insel Santorini, karamellisiert, verfeinert mit Olivenöl, 

Zwiebeln und Kapern

25.	 Ouzo mezes - verschiedene kalte und warme Vorspeisen     für 1 Person� 15,90

26.	 Ouzo mezes - verschiedene kalte und warme Vorspeisen     für 2 Personen�28,90

TYRIA - Käsevorspeisen
32.	 Feta saganaki - panierter Fetakäse� 7,90
33.	 Feta me meli ke susami� 8,50

Fetakäse mit Honig und Sesam im Blätterteig 

34.	 Feta� 9,90
Fetakäse im Ofen gebacken, mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln 

35.	 Bougiourdi � 10,20
Schafskäse mit aromatischen Tomaten, Oliven, Peperoni, 
Zwiebeln und Olivenöl, überbacken mit Goudakäse

THALASINA - Vorspeisen aus dem Meer
40.	 Kalamarakia - Kalamaris in Öl frittiert, mit Knoblauch und Tzaziki� 10,50

41.	 Gavros - Sardellen in Öl gebraten� 8,90

42.	 Garides - Garnelen13 in Knoblauch-Olivenöl mit Tomatenstücken� 12,20

43.	 Ochtapodi sharas - Oktopusfilet vom Grill, zubereitet mit� 18,90
frischen Kräutern, Essig und Olivenöl, auf Fava Santorinis (Linsenpüree)

45.	 Garides saganaki - Garnelen13 aus der Pfanne mit Feta-Tomatensauce� 13,40



SALATES - Salate
50.	 Elliniki salata me feta ipirou� 13,60

Bauernsalat mit Fetakäse aus Ipiros

51.	 Anamikti salata� 15,60
gem. grüner Salat mit gebratenen Garnelen13,  
griechischen Kräutern und Zitronen-Olivenöl

52.	 Katsikosalata� 15,60
grüner Salat mit griechischem Ziegenkäse, Walnüssen,  
Cherry-Tomaten, Croutons und einer Vinaigrette aus Karotten

53.	 Putensalat� 15,60
grüner Salat mit gegrilltem Putenbrustfilet, Gurken, Tomaten,  
Paprika, Olivenöl und Graviera Käse

54.	 Gyros Salat - Bunter Salat mit Gyros� 15,60

PELAGISIA - Aus dem Meer

60.	 Kalamaria sharas� 23,40
Baby-Kalamaris vom Grill mit mediterranem Gemüse, Tzaziki und Butterreis

61.	 Glossa� 22,60
gegrilltes Zungenfilet, serviert mit mediterranem Gemüse und Butterreis

62.	 Gardiomakaronada� 23,70
Miesmuscheln und Gambas13 mit Knoblauch  
in einer Tomaten-Basilikumsauce, dazu Tagliatelle

63.	 Solomos sharas� 23,60
Lachs vom Grill mit mediterranem Gemüse und Butterreis

64.	 Fischplatte - Spezialität des Hauses� 28,80

65.	 Scampi vom Grill - mit mediterranem Gemüse und Butterreis� 25,90



Alle Hauptgerichte servieren wir mit einem Salat.

PFANNENGERICHTE
90.	 Gyros-Metaxa - mit Pommes frites� 19,80
92.	 Schweinemedaillons� 21,90

in Champignon-Weißweinsauce, serviert mit Pommes frites

93.	 Hähnchenbrustfilet� 18,90
in Limonatosauce, serviert mit Pommes frites

94.	 Putenpfanne� 19,90
verfeinert mit einer Paprika-Wein-Sahnesauce, 
mit frischen Zwiebeln, dazu Pommes frites

95.	 Schweinefiletmedaillons� 21,90
in Metaxasauce, serviert mit Pommes frites 

Überbackene Gerichte
101.	 Arni kotsi� 23,90

Lammhaxe nach griechischer Art zubereitet,  
mit Kritharaki (griech. Reisnudeln), mit Graviera-Käse 

102.	 Putenbrust - mit Metaxasauce und Käse1 überbacken, dazu Pommes frites�19,90
104.	 Fileto „Hirino“� 21,90

Schweinefilet überbacken mit Metaxasauce und Käse, dazu Pommes frites

105.	 Gyros fournou� 18,60
in Metaxasauce und Käse1 überbacken, dazu Pommes frites 

106.	 Bifteki fournou� 19,90
gefüllt mit Fetakäse, in Metaxasauce und mit Käse1 überbacken,  
serviert mit Pommes frites

107.	 Mousakas� 17,90
Auberginenauflauf mit Kartoffeln, Hackfleisch und Béchamelsauce überbacken

108.	 Spezial-Steak� 20,20
2 gefüllte Schweinesteaks mit frischen Tomaten, Champignons  
und Schafskäse, mit Metaxasauce und Gouda1 überbacken, dazu Pommes frites

109.	 Souvlaki    � 17,90
überbacken mit Metaxasauce und Käse, dazu Pommes frites



GERICHTE VON GRILL
70.	 Gyros mit Rinderleber und Souflaki� 19,90

dazu Tzaziki und Pommes frites

71.	 Gyros, Bifteki und Souflaki� 21,20
mit Tzaziki und Pommes frites

72.	 Ellinikos Gyros� 17,90
Gyros mit Zwiebeln, Pommes frites und Tzaziki

73.	 Bifteki sharas� 19,20
Hacksteak gefüllt mit Fetakäse, dazu Pommes frites

74.	 Chirino Souvlaki� 17,90
traditionelle Souvlaki-Spieße vom Schwein,  
serviert mit Pommes frites und Tzaziki

75.	 Souvlaki kotopoulo� 19,50
Hähnchenspieß mit Paprika und Zwiebeln,  
dazu Pommes frites und Tzaziki

76.	 Sikoti� 17,90
Rinderleber mit Röstzwiebeln, Pommes frites und Tzaziki

77.	 Pikilia Ellinikon 1� 26,90
Grillteller mit Putensteak, Souzuki, 2 Lammkoteletts, kleines Rumpsteak,  
Hähnchenbrustfilet, dazu Pommes frites und Tzaziki

78.	 Pikilia Ellinikon 2� 20,90
Grillteller mit Gyros, Schweinesteak, Souzuki,  
und Lammkotelett, dazu Pommes frites und Tzaziki

79.	 Schweinesteak� 16,90
3 Schweinesteaks mit Kräuterbutter, dazu Tzaziki und Pommes frites

80.	 Suzuki me Gyro� 18,20
2 Suzukia (Hacksteaks) und Gyros, dazu Pommes frites und Tzaziki

81.	 Sufla feta� 26,20
Schweinefilet gefüllt mit Senf und Feta am Spieß, mit Paprika  
und Zwiebeln serviert mit Metaxasauce und Bratkartoffeln mit Speck 9

Alle Hauptgerichte servieren wir mit einem Salat.



GERICHTE VON GRILL
84.	 Paidakia� 30,90

Lammkarree vom Grill mit Pommes frites

85.	 Schweinefilet - gefüllt mit Paprika, Zwiebeln und Fetakäse� 22,60
serviert mit Metaxasauce und Bratkartoffeln mit Speck 9

87.	 Fileto Schweinefilet� 22,50
Schweinefilet mit Kräuterbutter, dazu Bratkartoffeln mit Speck 9

88.	 Kotopoulo gemisto� 18,90
Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Feta und Tomaten  
serviert mit Sauce Hollandaise und Pommes frites

89.	 Trilogie Spieß  Rumpsteak, Rinderfilet und Schweinefilet am Spieß� 30,90
mit Paprika und Zwiebeln, serviert mit pikanter Tomatensauce  
und Bratkartoffeln mit Speck 9

UNSERE HAUSGEMACHTEN SAUCEN
130.	 Metaxasauce � 3,00
131.	 Pfeffersauce� 3,00
132.	 Champignon-Weißweinsauce� 3,00
134.	 Sauce Hollandaise� 3,00
135.	 Ketchup oder Mayo� 0,70

BEILAGEN
140.	 Pommes frites� 3,50
141.	 Kartoffelchips� 3,50
143.	 Bratkartoffeln mit Speck 9� 4,50
144.	 Pita-Brot� 3,50
145.	 Tzaziki� 2,50
146.	 Folienkartoffel - mit Tzatziki oder Kräuterbutter� 5,50

Beilagenänderungen werden mit 1,50€ berechnet. 

Alle Hauptgerichte servieren wir mit einem Salat.



Alle Hauptgerichte servieren wir mit einem Salat.

Argentinische Rumpsteaks
160.	 Argentinisches Rumpsteak (ca. 280g)  mit Kräuterbutter� 29,50

Folienkartoffel und Tzaziki

161.	 Argentinisches Rumpsteak (ca. 280g)  mit Pfeffersauce� 30,50
Folienkartoffel und Tzaziki

162.	 Argentinisches Rumpsteak (ca. 280g)  mit Röstzwiebeln� 30,50
Folienkartoffel und Tzaziki

LAMMsteak
170.	 Fileto arnisio - Lammfilet  mit Kräuterbutter, Folienkartoffel und Tzaziki�27,90

171.	 Fileto arnisio - Lammfilet  mit Pfeffersauce, Folienkartoffel und Tzaziki�28,90

172.	 Fileto arnisio - Lammfilet  mit Röstzwiebeln, Folienkartoffel und Tzaziki�28,90

SCHNITZEL
110.	 Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes Frites� 15,90 
111.	 Champignonschnitzel - paniert - � 17,50

mit Champignon-Weißweinsauce, dazu Pommes Frites 

112.	 Hawaiischnitzel - paniert - � 17,50
mit Ananas, Käse1 und Sauce Hollandaise überbacken, dazu Pommes Frites 

platten
115.	 „Villigster Platte“ (für 4 Personen)� 98,00

4 Schweinesteaks, 4 kleine Bifteki, 4 Souflaki, 4 Lammkoteletts und Gyros,  
dazu Tzaziki, Metaxasauce, Pitabrot und Pommes frites

116.	 „Ellinikon Platte“ (für 2 Personen)� 49,00
2 Hähnchenbrustfilets, 2 Lammkoteletts, 2 Schweinefilets und Gyros,  
dazu Tzaziki, Metaxasauce, Pitabrot und Pommes frites



HEISSE GETRÄNKE
230.	 Griechischer Mocca5� 3,00

231.	 Tee ( Sorte nach Wahl)� 2,70

232.	 Espresso5� 2,80

233.	 Doppelter Espresso5� 3,60

234.	 Espresso macchiato5� 3,00

235.	 Latte macchiato5� 3,80

236.	 Cappuccino5� 3,50

237.	 Kaffee Crema5� 2,80

238.	 Milchkaffee5� 3,50

239.	 Heiße Schokolade� 3,80

DESSERTS
153.	 Schokosoufflée mit Vanilleeis1� 7,50
154.	 Panakota - Panna Cotta� 6,90
155.	 Joghurt mit Honig und Nüssen� 6,90
156.	 Tiramisu� 6,50

KINDERGERICHTE (bis 12 Jahre)

120.	 Biftekaki  Hacksteaks serviert mit Pommes frites  � 9,60
121.	 Gyraki  Gyros serviert mit Pommes frites  � 9,60
122.	 Schnitzelaki  Schnitzel paniert, serviert mit Pommes frites  � 9,60
123.	 Nuggets  Nuggets serviert mit Pommes frites  � 9,60
124.	 Souvlaki  Fleischspieß serviert mit Pommes frites  � 9,60

OFFENE HAUSWEINE
300.	 Weißwein - lieblich 	 0,2l	 6,50

302.	 Weißwein - trocken 	 0,2l	 6,50

310.	 Rotwein - lieblich 	 0,2l	 6,50

312.	 Rotwein - trocken 	 0,2l	 6,50

325.	 Retzina - Weißwein	 Glas 0,2l	 6,50

FLASCHENWEINE
Fragen Sie bitte auch nach unserer separaten Weinkarte.



MPIRES - BIERE
260.	  Pils	  0,3l	 3,50
261.	 	  0,5l	 5,30

262.	 	  0,3l	 3,50
263.	 	  0,5l	 5,30

264.	 	  0,3l	 3,50
265.	 	  0,5l	 5,30

266.	 Alster	  0,3l	 3,50
267.	 Alster	 0,5l	 5,30

268.	 Radler	 0,3l	 3,50
269.	 Radler	  0,5l	 5,30

270.	 Krefelder	 0,3l	 3,50

271.	 Krefelder	 0,5l	 5,30

272.	 	  0,5l	 5,50

	 - hell  oder  dunkel

273.	  alkoholfrei	 0,5l	 5,50

274.	  alkoholfrei	 Fl. 0,33l	 3,80

275.	   1	 Fl. 0,33l	 3,80

276.	 Radler alkoholfrei	 Fl. 0,33l	 3,80

alkoholfreie getränke
200.	    1,5,8	 0,3l	 3,50
220.	    1,5,8	 0,5l	 5,50
201.	    1,3,8	 0,3l	 3,50
221.	    1,3,8	 0,5l	 5,50
202.	 	 0,3l	 3,50
222.	 	 0,5l	 5,50
203.	  1,3,5,8	 0,3l	 3,50
223.	  1,3,5,8	 0,5l	 5,50
204.	  1,5,6,15	 0,3l	 3,50
224.	  1,5,6,15	 0,5l	 5,50

225.	   Bio Limo 
Rhabarber 	 Fl. 0,33l	 4,20

226.	   Bio Limo  
Ingwer Zitrone 	 Fl. 0,33l	 4,20

227.	   Bio Schorle  
Maracuja Orange	 Fl. 0,33l	 4,20

206.	  SPRUDEL	 Fl. 0,25l	 3,10
207.	                         SPRUDEL 	 Fl. 0,75l	 7,20
208.	  STILL	 Fl. 0,25l	 3,10
209.	                         STILL	 Fl. 0,75l	 7,20

210.	 Ginger Ale1,15 	 Fl. 0,2l	 3,20

211.	 Tonic Water13	 Fl. 0,2l	 3,20

212.	 Bitter Lemon13	 Fl. 0,2l	 3,20

213.	 Maracuja-Schorle	 0,3l	 3,50

214.	 Apfel-Schorle	 0,3l	 3,50

215.	 Trauben-Schorle	 0,3l	 3,50

216.	 Kirsch-Schorle 	 0,3l	 3,50

217.	 Eistee Zitrone	 0,3l	 3,50

218.	 Johannisbeer-�

	 Schorle	 0,3l	 3,50

250.	 Orangensaft	 0,2l	 3,50

251.	 Apfelsaft	 0,2l	 3,50

253.	 Traubensaft	 0,2l	 3,50

254.	 Kirschsaft	 0,2l	 3,50

255.	 Johannisbeersaft	 0,2l	 3,50


